
винная 
КАРТА



Белое вино по бокалам
«Алазанская долина» 
Грузия, полусладкое 150 мл  350 руб. 750 мл 1750 руб.

Макабео/Шардоне Флер Де Пи  
Каринера, Испания, сухое
A flor de piel Blanco, Carinena DO, Spain 150 мл  430 руб. 750 мл 2150 руб.

Пино Гриджио 
Италия, сухое
Pinot Grigio, Italy 150 мл  450 руб. 750 мл 2250 руб.

Розовое вино по бокалам
Пино Гриджио Блаш 
Венето IGT, Италия, сухое
Pinot Grigio Blush, Veneto IGT, Italy 150 мл  450 руб. 750 мл 2250 руб.

красное вино по бокалам
«Алазанская долина» 
Грузия, полусладкое 150 мл  350 руб. 750 мл 1750 руб.

мерло винья сантико 
чили, сухое
Vina Santico Merlot, Chile 150 мл  390 руб. 750 мл 1950 руб.

Гарнача Бесос и Лагримас  
Кариньена, испания, сухое
“Besos y Lagrimas”, Carinena DO, Spain 150 мл  430 руб. 750 мл 2150 руб.

Белое вино
СОАВЕ италия 
сухое 
Soave, Italy 750 мл 1950 руб.

Рислинг рейнская рапсодия 
германия, полусухое
Rhein Rapsodie Riesling, German, medium dry 750 мл 2350 руб.

Бордо Блан, Шато дю Корне  
АОС Бордо, Франция, сухое 
Bordeaux Blan, Chateau du Cornet, AOC Bordeaux, France 750 мл 2450 руб.

Грюнер Вельтлинер (Qualitätswein)
Винзекеллер Зивинкел, Австрия, сухое 
Gruner Veltliner, Winzerkeller Seewinkel (Qualitätswein), Austria 750 мл 2490 руб.

красное вино 
ПИНО НУАР ВИНСОМ КАЗЕНС  
Франция, сухое
Winsome Cousins Pinot Noir, France 750 мл 2250 руб.

Кьянти Бартали
Италия, сухое
Chianti Bartali, Italy 750 мл 2950 руб.

ИГРИСТЫЕ ВИНА
кава винарт 
кава, каталония, испания, сухое, брют
Cava vinart DO, Spain 150 мл  450 руб. 750 мл 2250 руб.

Ламбруско эмилья 
Италия, белое, полусладкое  
Lambrusco Emilia, Italy 750 мл 1950 руб.

ПРОСЕККО ТИНТОНЕЛЛИ  
СПУМАНТЕ ЭКСТРА ДРАЙ
венето, италия 
Tintonelli Prosecco Spumante Extra Dry,  Veneto, Italy 750 мл 2700 руб.

ШАМПАНСКОЕ
Моёт Шандон Брют Империал 
Франция   
Moet chandon brut imperial Champagne, France 750 мл 12000 руб.

вина старый и новый свет

Уважаемые гости! Если у вас есть аллергия на какой-либо пищевой продукт, просьба сообщить об этом вашему официанту.



Манави
Братья Асканели
белое, сухое

Тонкий аромат из оттенков свежих фруктов и цитрусовых. 
Элегантный вкус повторяет узнаваемые сортовые оттенки 
аромата, хорошая структура и безупречный баланс.  
Свежее продолжительное послевкусие.

750 мл 2650 руб.

Пиросмани
Гиоргоба
красное, полусухое

Это популярное полусухое вино в Грузии. Производится 
только из одного сорта винограда Саперави возделываемого 
в Цинандали, регион Кахетия в Грузии. Благодаря этому вино 
наделено богатым сортовым ароматом с тонами сладких 
фруктов и черной смородины.

750 мл 2950 руб.

Саперави
Братья Асканели
красное, сухое

Выпускается в Грузии с 1886 года. Изготавливается из 
винограда сорта Саперави — 100%, выращенного в Кахетии. 
Вино насыщенного красного цвета с рубиновыми оттенками. 
Обладает приятным свежим ароматом, ярко выраженным 
сортовым букетом с фруктовыми тонами и утончённым, 
гармоничным вкусом с приятной терпкостью. Прекрасно 
сочетается с мясными блюдами, жарким и дичью.

750 мл 2950 руб.

Киндзмараули
Братья Асканели
красное, полусладкое 

Выпускается в Грузии с 1942 года. Изготавливается из винограда 
сорта Саперави — 100%, выращенного в микрорайоне 
Киндзмараули Кварельского района в Кахетии. Вино имеет 
насыщенный тёмно-рубиновый цвет, ярко выраженные 
фруктовые и ягодные ароматы и гармоничный, бархатным вкус, 
повторяющий «нос» вина. Прекрасно сочетается с различными 
мясными блюдами, дичью, фруктами и десертами.

750 мл 3150 руб.

Мукузани  
Киндзмараули-Марани
красное, сухое

Сортовой букет с оттенками спелых ягод черной смородины  
и ежевики. Вкус гармоничный, мягкий, бархатистый.  
Прекрасно сочетается с блюдами из белого и красного мяса.

750 мл 3200 руб.

Кварели 
Кахети и К
красное, сухое

Кварели — традиционная микрозона виноградарства Кахетии, 
Грузия. Непосредственная близость Кавказского хребта и 
левого берега реки Алазани создает уникальные условия для 
созревания ягод. Виноград Саперави собирают вручную  
на пике зрелости и отбирают лучшие ягоды. Вино производят  
по европейской технологии с выдержкой в французском 
дубе до 3х лет.  Хорошее тело и средние танины. Во вкусе 
доминируют лесные ягоды, сухофрукты и чёрная смородина.

750 мл 3200 руб.

Цоликаури 
Georgian Winemaker
белое, сухое

Изготавливается из сорта винограда Цоликаури, возделываемого 
в регионе Имерети. Цвет светло-льняной, с бледным золотым 
оттенком. В аромате в первую очередь чувствуется характерный 
для Цоликаури аромат, за которым следует богатый букет 
свежего белого фрукта и ароматов полевых цветов.

750 мл 3200 руб.

Оджалежи 
Georgian Winemaker
красное, полусладкое

Сорт винограда Оджалеши один из звезд западного  
виноделия Грузии. Вкус вина приятный, сладковатый,  
открывает неповторимый ароматный букет спелых фруктов. 
Ярче всего ощущается вкус сочного граната и спелой ежевики. 
А послевкусие вина остаётся надолго, давая почувствовать 
мимолётную вишнёвую кислинку на нёбе.

500 мл 3400 руб.

Хванчкара 
гиоргоба
красное, полусладкое 

Преобладают тона малины, клубники, с легкими тонами  
жареного миндаля.

750 мл 4550 руб.

Саперави  
Дакешвили
«Family Selection» 
Квеври
красное, сухое

Классический пример красного вина Квеври с виноградом 
Саперави, виноградным лозам которого более 70 лет,  
эти лозы дарят нам удивительное вино. Виноград для этого  
вина выращивается на винограднике в Кондоли.  
Вино производится традиционным кахетинским методом,  
что означает, что ферментация винограда в течение  
6 месяцев в Квеври проходит без добавления дрожжей.  
Это вино разливается в бутылки без фильтрации.

750 мл 6400 руб.

Киси  
Дакешвили
«Family Selection» 
Квеври
белое, сухое

Изготовлено старым кахетинским способом в Квеври из 
винограда сорта Киси, собранного на старом винограднике  
в Кондоли в Кахетии. Виноград ферментируется в течение  
6 месяцев в квеври без добавления дрожжей. Это вино обязано 
своим красивым янтарным цветом длительному контакту  
с кожей в квеври.

750 мл 6400 руб.

Вина Грузии

Уважаемые гости! Если у вас есть аллергия на какой-либо пищевой продукт, просьба сообщить об этом вашему официанту.

Год урожая может варьироваться. Пожалуйста, уточняйте у официанта.


