


«Мой принцип: сохранить тот 
традиционный грузинский вкус, 
который передавался веками. 

Залог успеха нашего ресторана —
настоящая семейная кухня!»

добро пожаловать! 

Хорава Наталья Григорьевна 
Шеф-повар ресторана Мацони

Подробности уточняйте у менеджера ресторана.

на заказ
торты

Чанахи  
по-тбилиски

Традиционное кавказское блюдо из баранины,  
с цельными баклажанами, картофелем, острым  

перцем и свежеми помидорами.  
Готовится без растительного масла, в собственном соку. 

Блюдо на 5-6 персон. 
Предварительный заказ за 1,5-2 часа.

жареный  
молочный поросенок

Традиционное угощение для грузинского  
застолья, лакомство для самых торжественных  

случаев и особых гостей.

Блюдо рассчитано на 10-15 персон.
Предварительный заказ от 1,5 суток.

Уважаемые гости, блюда грузинской кухни отличаются острым и пряным вкусом.
перед заказом рекомендуем посоветоваться с официантом!

рыба фаршированная 
с овощами 

от шеф-повара
На ваш выбор: судак, форель или осетрина 

по старинному грузинскому рецепту.

Предварительный заказ от 1,5 суток.

Специальный заказШеф-повар

Наполеон Манговый торт

Клубничный  
или малиновый торт

Принимаем заказы от 1 кг.
Клубничный, малиновый  

и манговый торт заказ от 2 кг.

Медовик  
по-восточному
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Холодные
закуски

Холодные
закуски

пхалеули
340 г / Ассорти из шпината, 

зеленой фасоли, свеклы 
и баклажан с грецким орехом.

690 .-

Капуста
по-гурийски

250 г 

390 .-

джонджоли
130/10 г / Грузинский деликатес: 

маринованные нераспустившиеся  
почки одноименного 

кустаринка с красным луком,
оливковым маслом и зеленью.

490 руб.

Мацони
с зеленью 

150/20 г  

250 .-

овощной букет
280 г / Сезонные бакинские 

огурцы и томаты, редис,  
зеленый лук, зелень.

650 .-

Мешочки 
из сыра

290/3 г / С мятой  
и творожной начинкой.

560 .-
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рулеты
из баклажан

с грецким орехом
230/10 г / Жареные баклажаны, орехи, 

жареный лук, грузинские специи, чеснок, 
чили перец

570 .-

лобио из зеленой
фасоли с орехами

150/20/3 г / Фасоль стручковая, 
орехи, грузинские специи, чеснок, 

лук свежий, кинза

450 .-

Красная фасоль
с грецким 

орехом
250/20 г / Фасоль, кинза,  
гранат, лук, грецкий орех.

450 .-

Свекла 
с орехами

150/20/2 г

450 .-

Шпинат
с орехами

150/20/2 г

450 .-

Гебжалия 

490 г / Сыр сулугуни 
с мятой в мятно-
молочном соусе.

650 .-

Свекла печеная
225 г / Свекла печеная, подается 
под соусом Песто, с помидорами 

черри и сливочным сыром.

560 .-

Сациви из курицы /
Сациви из форели

260 г / Кусочки куриного мяса в ореховом соусе 
c грузинскими специями / Кусочки филе форели 

в ореховом соусе c грузинскими специями.
 

650 / 850 .-

ассорти 
кавказских сыров

230 г / Копченый сулугуни,  
имеретинский, 

сулугуни молочный.

530 .-
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Сало 
с ржаным 
хлебом

200 г 

520 .-

Суджук 

50 г 

490 .-

лесные 
грибочки

150 г  

490 .-

бастурма
50 г 

490 .-

Сельдь 
с отварным 
картофелем

230 г

450 .-

Закуска 
лионская

250 г / Рулетики из лосося х/к 
с творожным  

сыром и соусом.
 

950 .-

Язык говяжий 
с хреном

105/30/10 г  

590 .-

ассорти 
солений

300 г / Ассорти из чеснока 
маринованного, 

перца чили, черемши, помидор 
и малосольных огурцов.

520 .-
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Салат от шефа
«Криманчули»

 
245 г /  Баклажаны жареные, язык говяжий, 

куриная грудка филе, огурцы свежие, 
шампиньоны жареные, маринованный лук, 

кинза, орех грецкий со специями.

620 .-

Cалаты
Салат «тбилисури»

 
300 г / Сезонные бакинские томаты и огурцы, 

зелень, грецкий орех, винный уксус, 
масло растительное, лук, перец чили.

620 .-

Салат
по-крестьянски

 
320 г / Традиционный грузинский 

салат из томатов и огурцов 
в ореховой заправке с зеленью, 

красным луком 
и чили-перцем.

490 .-

острый 
мясной
салат

 
260 г / Огурец, язык, 

курингое филе, лук репчатый, 
баклажаны, заправляется 

соусом Сацибели с орехами.

520 .-

Салат 
«Фантазия»

270 г / Лосось х/к, микс салатов, 
вяленые томаты, бальзамическая 

паста.

750 .-
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Гнездо кукушки
240 г / Курица, бекон, лук порей, красная 
фасоль, перец болгарский, с арахисовой 

заправкой.

540 .-

Салат
с хрустящими
баклажанами
320 г / Баклажаны, перец,

кинза, помидоры черри, сыр
Фета, базилик, мята, кунжут,

оливковое масло.

590 .-

Цезарь с курицей /
Цезарь с креветками

240/240 г / Филе куриное/жареные креветки, 
салат Ромейн, сухарики с пармезаном, 

помидоры черри, 
соус Цезарь с анчоусами.

650 / 750 .-
Салат с говяжьим 

языком
250 г / Язык говяжий, огурец свежий, 

шампиньоны жареные с луком, 
укроп, майонезный соус.

 
590 .-

Салат
Греческий

340 г / Сезонные бакинские 
томаты и огурцы, красный  

лук, салат Ромейн,  
оливковое масло, сыр Фета, 

бальзамический уксус. 

650 .-

овощной салат
по-грузински

 
250 г / Сезонные бакинские  

томаты и огурцы, зелень, винный  
уксус, лук красный, масло  
растительное, перец чили.

590 .-

Салат
по-гурийски

 
270 г / Жареные баклажаны, 

томаты, огурцы, перец 
болгарский, лук зеленый, 
зелень, уксус с маслом.

490 .-

Салат 
«Столичный»

250 г / Картофель, морковь, огурцы 
малосольные, 

яйцо куриное, горошек 
консервированный, 

куриное филе, майонез, 
перепелиное яйцо, зелень.

390 .-

теплый салат
с куриной 
печенью

360 г / Микс салатов, печень 
куриная, вяленые томаты,  

помидоры черри, шампиньоны, 
красный лук, шалфей.

650 .-
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Горячие 
закуски
Горячие
закуски

Хинкали
 1 шт. — 150 г / 3 шт.  — 450 г

Свинина-говядина  
или баранина на выбор. 

150/450 .-

Сыр сулугуни,
жареный 

с томатами
200 г

490 .-

Гюрза
350/50 г 

Традиционные пельмешки 
из баранины.

550 .-

Кукурузные шарики
с сыром Сулугуни
300/50 г / Подаются с соусом Ткемали.

650 .-

Мидии 
запеченные
под сырным 

соусом
317 г

750 .-
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Мамалыга
300/60 г / Кукурузная каша, 

подается 
с копченым сыром.

520 .-

Шампиньоны 
в собственном 

соку
180 г 

590 .-

жареные 
мини хинкали

175/50 г / Свинина-говядина или баранина 
на выбор. Подается со сметаной.

490 .-

Шаверма 
«Мацони» 

210/50 г / Куриное филе с 
помидорами 

и огурцами, в сливочно-
чесночном соусе, 

завернутое в тонкий лаваш.

450 .-

лобио
250/60/10/5 г / Красная фасоль  

с травами, луком и острым перцем. 
Подается с капустой по-гурийски.

490 .-

аджапсандал/
аджапсандал  

с говяжьей вырезкой
250/10 / 320/10 г / Микс овощей: баклажаны, 

помидоры, лук репч., чеснок и болг. перец  
тушеные в собственном соку с говядиной.

550/790 .-

Эларджи 

300/150 г / Кукурузная 
каша сваренная 

с сыром Сулугуни, подается 
с Мацони.

550 .-

долма 

200/50/10 г / Микс из фарша 
свинины, баранины и говядины 
в виноградных листьях с чили 
перцем и зеленью, подается с 

соусом из мяты и Мацони.

550 .-

Квари
300/50/20 г / Нежные вареники 

с сыром Сулугуни. 
Традиционное мегрельское 

блюдо.

540 .-
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СупыСупы

Харчо 

500/10/10 г / Острый суп из говядины 
или баранины, с рисом, помидорами, 
чесноком, специями и перцом чили.

590 .-

Хашлама
300/10/10 г / Легкий  

суп из говядины.

690 .-

Куриный суп 
«Креплах»

435 г / Куриный бульон, 
конвертики из теста 

с начинкой из куриного филе

520 .-

Чанахи 

620/5 г / Суп из баранины с 
картофелем, 

баклажанами, чесноком, 
зеленью и луком.

690 .-

Чакапули 
из телятины

450 г / Бульон из телятины с 
добавлением чеснока, перца чили, 
тархуна, зелени, соуса Ткемали и 

сухого вина.

750 .-

лагман 
450/10 г / Домашняя лапша с 

бараниной в томатном  
 соусе из баклажан, чеснока, 

моркови и зелени.

550 .-
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ХаШ
550/20/50/5/60 г / Традиционный 

наваристый суп бульон из говяжьих 
ножек, с рубцом и добавлением 

чеснока, лука и специй.

650 .-

Уха царская
500 г 

650 .-

Суп «Чихиртма»
450/20 г / Традиционный 

грузинский крем-суп из курицы 
 с травами, специями и яйцом

590 руб.

пити 

500/20/10/2 г / Суп из баранины 
с картофелем и горохом нутс.

650 .-

Суютма 

350/250/20 г / Суп-бульон на 
бараньей голяшке с аджикой и 

помидорами.

490 .-

борщ 
с пампушками

и салом
500/40/20/50 г

490 .-

Куриный бульон
по-домашнему

300 г

390 .-

Крем суп
из шампиньонов

300 г 

490 .-

дюшбара
 300/20/10 г / Суп с мелкими 

пельмешками из баранины с мятой.

490 .-

Солянка
400/50/20/2 г / Традиционный 

наваристый суп на крутом 
мясном бульоне с копченостями, 

приправами, солёными 
огурчиками, оливками  

и зеленью.

620 .-

Суп из белых 
грибов

с домашней 
лапшой

500/50/2 г

450 .-
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оджахури 

385/40/20/10 г / Свиная шея с картофелем, 
чесноком, томатами и болгарским перцем.  

Подается с соусом Сацебели.

720 .-

Цыпленок табака
300/40/20/10 г / Цыпленок 

маринованный в остром чили  
соусе с чесноком.  

Подается с соусом Ткемали.

750 .-

Чашушули 
из телятины

300/10 г / Телятина в томатном 
соусе со специями и луком.

750 .-

Харчо
по-мегрельски

320/10 г / Чашушули с 
добавлением грецкого ореха.

790 .-

Горячие блюда 
из мяса и птицы 
Горячие блюда 

из мяса и птицы 

Чахохбили 
из курицы

300/10 г / Курица в соусе из 
томатов, 

со cпециями  и зеленью.

650 .-
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Цыпленок по-чкмерски 
в чесночно-сливочном соусе 450 г

Цыпленок со специями в сливочном соусе  
с чесноком, перцем-чили и кинзой.

850 .-

Куриное филе по-чкмерски в соусе 350 г
Куриное филе со специями в сливочном соусе  

с чесноком, перцем-чили  и кинзой.

750 .-Кучмачи 

250/20/40 г / Кавказское  
блюдо из говяжьих потрошков, 

с грузинскими специями, 
ароматными травами и гранатом. 

Подается с соусом Ткемали.

650 .-

Чахохбили 
из индейки

300 г / Филе индейки в пряном 
томатном соусе со специями  

и зеленью.

590 .-

остри 
из телятины /

cвинины
300 г / Пряная тушеная 

телятина или свинина в соусе из 
томатов, чили перца и чеснока. 

Рекомендуем кушать с лавашом.

920 руб. / 790 руб.

антрекот 
в имбирно-

соевом соусе
130/30 г 

850 .-
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абхазура от шефа
210/40/5 г / Рубленная мякоть баранины 

с гранатом и грузинскими специями.  
Подается с соусом Ткемали.

Время приготовления от  40 мин.

890 .-

домашние 
котлетки
с пюре

230/150/30/40/5 г 
Подаются с соусом 

Сацибели.

490 .-

Котлета
по-киевски

350 г / Котлета из куриного 
филе в панировке  

с картофельным пюре.

590 .-

бефстроганов
480 г / Говяжья вырезка в 
сливочно-грибном соусе, 
с картофельным пюре и 

малосольными огурцами.

750 .-

Карамелизированная
свинина на гриле

220/150/20/15 г / Свиная корейка в имбирном  
соусе с картофельными чипсами.

890 .-
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паста 
с морепродуктами

540 г / Таглиателли с креветками и 
мидиями с сыром Падано и черри в 

сливочно-соевом соусе.

890 .-

паста 
Карбонара

325/20/5 г / Таглиателли с 
поджаренным беконом, 

в яично-сливочном соусе с 
добавлением 

чеснока и базилика.

650 .-

паста в томатном 
соусе с курицей

350 г / Таглиателли с куриным филе, 
в томатном соусе с чесноком и шпинатом.

650 .-

телятина
с овощами гриль

120/200/50/2 г

950 .- паста
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Судак по-польски
150/100/85/78/50/1 г  

Жареный судак в яичном соусе 
с отварным картофелем, 

на подушке из квашеной капусты. 

820 .-

лосось 
Филадельфия

200/90/60/50/1 г / Филе лосося 
фаршированное сливочным сыром, 

лимоном и зеленью.

950 .-

Кус-кус
с морепродуктами

500 г 

890 .-

дорада с овощами 
на гриле

200/200/50 г 

950 .-

Горячие блюда
из рыбы
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Садж из курицы 
(Блюдо для 2-3 человек)

1200 г / 2900 .-

Садж из баранины 
(Блюдо для 2-3 человек)

1200 г /  3300 .-

Садж из вырезки говядины 
(Блюдо для 2-3 человек)

1200 г /  3300 .-

Садж из телятины 
(Блюдо для 2-3 человек)

1200 г / 3500 .-

Садж — древнее азербайджанское 
блюдо, приготовленное на плоской 
сковороде, подаётся на углях.

СоУСы / 150 .- 
Сацибели / 50 г 

Ткемали красный / 50 г

Ткемали зеленый / 50 г  

Наршараб / 50 г 

Соус из мацони с мятой  / 50 г 

Чесночный соус / 50 г 

Аджика абхазская / 30 г

Аджика с грецкими орехами / 30 г

лаваш
 200 г / 1 шт.  /  90 .-

бурже  

100 г /   90 .-

СаджСадж



Шашлык из свинины
200/40/30/15/15/5 г /  590 .-

Шашлык из куры
200/40/30/15/15/5 г /  490 .-

Шашлык из мякоти
телятины 

 
200/40/30/15/15/5 г /  890 .-

Шашлык из мякоти
баранины 

200/40/30/15/15/5 г /  690 .-

Шашлык из каре
барашка 

300/40/30/15/15/5 г /  950 .-

рёбрышки свиные
300/40/30/15/15/5 г  /  750 .-

 

Шашлык из сёмги
125/90/30/10/1 г  /  890 .- 

Подается с соусом Наршараб.

Все мясные блюда подаются 
с соусом Сацибели. 

люля-кебаб из телятины  

200/40/30/15/15/5 г /  890 .-

люля-кебаб из баранины
200/40/30/15/15/5 г /  690 .-

Челогач
210/150/60/55 г / Свиная корейка на кости  

в шеф-мариновке с баклажанами 
и помидорами черри.

950 .-

блюда на мангалеблюда на мангале

ГарНиры
Картофель фри 150 г /  150 .-

Картофель айдахо 150 г /  150 .-

Картофельное пюре 150 г /  150 .-

рис 150 г /  150 .-

Греча 150 г /  150 .-

овощи свежие 200 г /  150 .-

овощи гриль 200 г /  250 .-

овощи на мангале 
250 г / Помидоры, перец, баклажаны /  340 .-
Кус-кус с изюмом 
и кедровым орехом  150 г /  250 .-

баранина 
на кости

270/50/30/20/15/5 г /   
Подается с соусом Сацибели.

650 .-



речная форель
на мангале с печеным

картофелем
200/200/50/50/15/30 г 

Форель со специями и печеным картофелем,  
подается с соусом Ткемали.

850 .-

дорадо 
на мангале

260/15/30/50/30 г
Подается с соусом Наршараб.

920 .-

перепелка 
с овощами
на мангале 

180/150/50/10 г

890 .-

Шашлык 
из семги
125/90/30/10/1 г /  
Подается с соусом  

Наршараб.

890 .-

Сибас 
на мангале

230/15/30/50/30 г  
 Подается с соусом Наршараб.
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Чебуреки 

260/50 г / Свинина-говядина 
или баранина 
2 шт. на выбор.

450 .-

Хачапури
на шампуре

300 г 

520 .-

Хачапури
по-имеретински

 600 г / Сыр внутри.

590 .-

Хачапури
по-мегрельски
 600 г / Сыр внутри и снаружи.

590 .-

осетинский
пирог

с картофелем
и сыром

600 г 

590 .-

выпечкавыпечка

Кубдари
690 г / Пирог с рубленым 

мясом свинины, 
с добавлением 
Сванской соли.

690 .-
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Харцула
400 г / С запеченным внутри 

фаршем из говядины и 
свинины, помидорами и луком.

590 .-
лобиани

в слоеном тесте
350 г / Пирог с красной фасолью, 

луком. (постный продукт)

520 .-

Кутаб
120 г / Лепешка из тонкого теста 

с зеленью, с сыром или 
бараниной.  

1 шт. на выбор.

320 .-

Хачапури
по-аджарски

400 г / С яйцом.

590 .-

Чвиштари 
с Мацони

200/150 г / Лепешки  
из кукурузного теста  

и сыра Сулугуни,  
подается с Мацони.

590 .-

Мчади с сыром
Сулугуни 
и Мацони

200/150/100 г / Лепешки  
из кукурузного теста, 

подается с сыром Сулугуни  
и Мацони.

490 .-

пирог 
из слоеного

теста 
со шпинатом

400 г 

590 .-

Хачапури
из слоеного 

теста
300 г 

550 .-

Хачапури
ачма

с Мацони
200/150 г 

490 .-
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пахлава 

140/20/5/2г / Десерт из слоеного  
теста с ореховой начинкой.

450 .-

Шоколадный 
фондан

250 г 

490 .-

десерт 
«окно в париж»

310 г / Десерт из мороженного 
в инжирном сиропе, со свежими 
фруктами и взбитыми сливками

490 руб.

Меренга 
с ягодным
кремом

360/2 г   
Манговый, малиновый, 

клубничный соус  
на выбор.

490 .-

десерт 
«портохали»

228 г / Апельсиновое мороженое  
по домашнему рецепту.

490 руб.

десертыдесерты
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Штрудель 
яблочный

200/50/10/1 г 

490 .-

торт «Манговый»
290 г / Нежный десерт на основе 

сливочного сыра с манго.

550 руб.

Медовик
по-восточному

190/3 г

490 .-

торт «Клубничный» 

285 г / Воздушный десерт на основе сливочного 
сыра с добавлением клубники.

550 .-

Мороженое 

50/10 г / Мороженое 
в ассортименте.

160 .-

домашние 
орешки

со сгущенкой
110/10 г 

360 .-

домашнее варенье 
собственного
приготовления

100 г / Грецкий орех, белая  
черешня, кизил, абрикос.

370 .-

Напoлеон 

200/5/2 г

450 .-

тирамису 

245 г / Нежный десерт  
на основе сливочного  

сыра и какао.

550 .-

панакота 

250/2 г

540 .-
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Сладкая тарелка
1036 г / Ассорти лучших десертов

от кондитеров Мацони.
Блюдо на 2-3 человек.

2750 .-

Мороженое
с ягодами

по-домашнему
280/2 г

 540 .-

Фруктовая тарелка
1200 г / Ассорти из сезонных фруктов, 
подробности уточняйте у официанта.

2450 руб.



Все цены указаны в рублях. 
Является рекламным материалом, полный прейскурант с информацией для потребителя находится в уголке потребителя.

Обращайтесь к менеджеру ресторана.


